Super einfache und leckere SDGl(lIlEI[ilIS-lIIZli

[utaten:

5000 Spekulanus-Kekse, zerkleinert
2500 Spekulatius-Aurstrich

150 0 Frischkase

3000 weisse Schokolade oder Ka amellmncn

Zubereitung:

1. Spekulatius-Aurstrich und Frischkase 30 Sekunden lang
schmelzen und vermischen. Anschliessend mit den ver-
Kleinerten Spekularus-Keksen vermischen, Dis eine dichie
Masse entstent

2. 21 @. 20 Kugeln formen. Hierzu die Mischung zusammen-
drucken und sie dann Leichtzu einer Kugel rollen. Fur eine
Stunde einfrieren, sodass die Kugeln hart wercen.

3. Nachdem sie gefroren sind, aus dem Gefrierschrank
nenmen und mitgeschmolzener weisser Schokolade oder
Karamellmilch bestreichen. Die restliche Schokolade / Ka-
[amelmilch daruber traufeln und mit Spekulatius-Krumeln
pestreuen. Anschliessend nochmal fur 30 min in den Kun-
Schrank.

4. Und dann GENIESSENI In einem Lultdichten Benalter Im
Kunischrank bis zu TWoche aufbewanren.
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